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DAUVERGNE RANVIER

De la Cote-Rétie au Luberon, ces deux complices, ténors du négoce rhodanien,
démocratisent la gourmandise. Avec leur domaine des Muretins, ils enfoncent le clou.

fe chant strident des cigales offre le plus
{ beautube de 'été au Chateau Saint-Mau-
L. rice.Dansune petite dépendance, Frangois
Dauvergne et Jean-Frangois Ranvier, fourmis
du négoce rhodanien, y ont établi leur burcau.
Agitateurs de saveurs, ils écrivent chaque cou-
plet. Le premier soigne le tempo commercial ;
le second, ingénieur agronome et cenologue, le
vignoble etlesvinifications.

Lorsque les deux complices débutent en
2004, ils se lancent dans un pari fou sans possé-
derle moindre arpent de terre : “Comme un res-
taurateur a la recherche incessante des meilleurs
produits, nous nous intéressons de prés aux origines
de nos raisins. Chez chacun des vignerons sélection-

Trois types de qualité sont ainsi proposés :
les “vins gourmands’, sur le fruit, les “grands
vins” offrant un potentiel de garde et enfin le
“vin rare” pour les cuvées dexception dans les
grands millésimes. Dauvergne Ranvier entend
ainsi démocratiser la gourmandise : leurs bou-
teilles figurent dans les préférées du grand pu-
blic, quitrouve sonbonheurentre 3 et 10 euros
dans la grande distribution qui raffole de ce
nouveau jeu de Rhone. “Avec cette méthode de
travail, les frontiéres disparaissent. N étant pas liés a
un seul terroir, une origine unique, nous pouvons
concevoir des assemblages inédits en essayant de
bien piéger le fruit en bouteille. Comme un coutu-

TAVEL DOMAINE rier, on imagine le vin que lon veut dans labsolu,
nés, nous choisissons les parcelles qui nous intéres- DES MURETINS puis on cherche la matiére : le bon vigneron, les ter-
sent et nous nous investissons dans la culture de la ROSE 2016 roirs et les cépages idoines. Ainsi, nous venons de

vigne, lenherbement, la taille, Iébourgeonnage.
Pour bien caler ces instructions chez notre quaran-
taine de partenaires, je n’hésite pas & parcourir
50000 kilomeétres dans lannée.”

Dégustant les raisins méthodiquement,
Jean-Francois détermine la date de la récolte.
Lorsque arrivent les vendanges, dans chaque
domaine, les raisins sont dirigés vers des cuves spécifiques :
“Lélevage se fait chez le vigneron, mais tout se passe comme si cétait
chez nous. Si nous étions un film ce serait Viens chez moi, f habite
chez une copine”, lance en souriant Frangois. “Le scénario des as-
semblages se fait dans notrelabo. Les jus sont collectés a travers la vallée
du Rhone, assemblés puis mis en bouteille par un prestataire.” Ils se
taisent, hument, gotitent, un regard suffit: ils savent lire dans le
marcderaisin. Toutréside dansTartde donnerun sens et delam-
pleur a la matiére, en la structurant sans lui enlever une texture
quiseveutsoyeuse. En conservantexpression des différents ter-
roirs, le profil des vins met en exergue un fruité expressif porté
par un élevage approprié. La gamme sétend de la Cote-Rotie an
nord jusquau Luberon et Tavel dansle Sud, en passant par Gi-
gondas, Chiteauneuf-du-Pape etles Costi¢res de Nimes.

«C'estunrosé de table avec une
belle frafcheur aromatique, une
bouche assez moderne. Notre
force est d"avoir une mosaique de
terroirs : les sables pour la finesse
etlesardmes, les galets roulés
qui apportent la structure, les
argiles qui donnent le charnu. »

créer un Cotes-du-Rhone 2016 issu de 13 cépages
rouges.” Ce cru révele des accents de garrigue et
son taninjuteuxfait déjamerveille.

Pour faire la pige aux vins sans soufre qui
gomment souvent leurs origines, le duo ma-
gique vient d'imaginer pour sa prochaine col-
lection un “Vade Retro, bio 2016” croquant et
poivré qui vous saute au cou. Son nez tres expressif met tout de
suite dans d’excellentes dispositions : ce cru se boit large, le
coudebien dégagg¢, en chantantles 13 cantiques provengaux.

Depuis quelques millésimes, une gamme pour la grande res-
tauration vient de voirle jour. On invoque Saint-Joseph avec un
2015 délicieusement épicé. Le cote-rotie Face Sud constitue
une petite merveille qui peut aisément jouer dans la cour des
grands de Iappellation. Cerise sur la syrah : depuis 2013, le duo
posséde le domaine des Muretins, sur Tavel et Lirac, qui donne
dusouffle auxrosés etrouges du secteur.

En vivant ce réve éveill¢, la chenille est devenue papillon et
Dauvergne Ranviers'impose comme ['un des duos les plus ingé-
nieux du vignoble frangais, toujours en avance dune idée. =
DENIS HERVIER
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